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2.1. основной
оптимизация
доiпкольном

целью адми нистрати вн ого *.пй;;; ;;i;,H. Н#У#"и_ координация деятельности всех сJlч>тсб Впс л^лл"'Uu 
питаIiия в ДОУ является

2.2 р#""Jffi Нr,+,#:ffi,* 
";# "ffж 

жх "J:ж:*#,н*.J j "J" ;жrтОбРаЗОВатеjIБном 
учреждении.

'*iT#:;H;:ъ"*i.j:1a;:l;;;;;ffi ЪТ;#ffi 
]

методических документов,

; ""rжх ;,*1уr:.11о, ";;;;;;."*';;",,ffi #;
ffi:iJ;;анизации 

и oO".n"u.*"",.i;#iiНffiT и иных нормативно-правовых 
э,ктоts ДОУ вгIитания в доIпкольно]\{ сбlr;вовательIлоh{

учреждении;

/

наобщем собрании работниltов tr

:]арокиреметски й детский садllротокол Np ! от og,2,/.2gj25

об администратиI 
ПОЛОжшЩЩЩ^I

пципально.. o_,"]ll] :ОТО 
О". ОРганиз ации и качества питанияМУПИЦИпального бюджетно"о ou_o" 

uPr аflИЗ&ЩИИ И КаЧеСТВа питания

дк су ба ев ско _ сr"р й"й*li:ffi Х1""::Х ;Т"т,*ь 
н ого учр ежде я еI я

|го муниципального 
района Ё;;й;""и TaTapcTarr

l.общие положения
l ' l ' Настоящее* Положение разработано в соотв_етствии со 

:т37 _корганизация n"rin""
iЪl}Ъ"hЧ i.* rа ;Ъlli,Ч;i}ff ?: 29 tz.iotz-r-noo ouo*";;;;;; российской
обу,u.щ,i' я 

^ 
] 03 2 0 r 2'. noо liu,рл*д*;" 

",",;^#lffi Т_#i:frffi? 
'x жlН:ij#;-J*,j:

lТl"*:тнЁ}НТЪ:::Ж:ЧТ-""u'"О"""'* 
}"р"*о.,,rи,,, о-"йральным .bnono* ль z9_оз о..

1.2. {анныо o'"u 
дошкольно.о оЁПО"'И 

ПИIЦеВЫХ продуктово (u р"д]пi

оргаЕизацr, , 
О,:з"зй акт ;;r:ff;Н':""Ж"_;;рех(дения, 

{ИИ ОТ 1З,07,2020г), а также на

содержани.,dръi::{ii!щ"эjj**нтl*ffiЪжЪ#ъl,а;ТН!-хнi;н
;3i,"#]ftr#:Ё 

И ОТВеТствен"оЪru 
участнико" -:lТЖ'ЖJj:опроrruол.""о, ,,;-uf{аl]лиЕа,ет

- iз. йр",rЬr"JuТ.тJн"ri"#.учреждении. 
онтроля организации и- nu,,.r.ur. питания в

СаНПИН i,Ц,ЗВЦВа0 oЁ;;йli J,ЖffiйЖ::*'lffiж#;ич*кие правила lI нормативы
;ШНlХЖТ. Р еЖиМ а р або ты 

^; 
;;;;; ;# ТffЖТfr}." 

":ff 
iХ"itr; 

",1," "ij:,| 
й* r, ..,. *r,ж зl н иFо и

учреждепиях. 
]ы, регУлиРУЮцие организаrl;,o 

";#;;-";;НffiТъ?"жi ;ажж:
,1:1--**ОО.ЛЬ организации и качес1

fi :ffi iffi **n***r*#irr*;#;Jff ЁJ:тнffi т"т"ътfl ж;#жжiнi.;Fо.";;.;;"ё;;;{*"";"fi 
:Ё#:Ж;;""ЪННЯ;-онодательныхи

д о школь ного ;.йТiJ.,н:fi "frж; J,житн;ико 
в детс кого йJ i,жн нжт.1iI ]i,,т;педагогических.*}::1"лЬного УчрежлеrrиЯ, uй"u" np"n*"|-^f,u.,rop"*.n"" и решения1.5. Результатом коЕтроля является аналиЗ исовершенСтвованию организац* 

";;;;r.Ж",i.u"}_^|Г"*rr". 
управлеЕческих реrпений поучреждении, - *rr чrrrrJс,цпи и улучшению качества питания u oo,uoonuHoM образовательном

, анаJIиз причин, лежаIцих в основе нарушений и принятие мер по их предупрежде]iию;



.аналиЗиоценкаУроВняПрофеосионаЛиЗМаЛиц'УчасТВУЮЩихВобесшеЧениИ(аrlестi.,с,lобF4,5,

""'u:'H#= Ёffi;}"Т#1;х;;':;хffi Т хЖх' норм ативно - пр аво вых акто В д етс кого Доп
4.6,

оценкаих эффеКТИВНОСТИ; t/^ттд/rтраIJнпго I1итанI4я с .l1_,.0.re;ivKЧacj
. выявленИе положительного опыта в органиЗацрIи качественного питант4я с I11_]C, lell'ttoбi

разработкой предло>ttений по его распространению:
. оказание методичеСкой помоШi" *с"М участ}Iикам организации процесса пи,гаIII4,{;

. совершенствования механизма организации и улучшения качества питания в доiшколъ_.1

образовате jrbнoм учрея(дении,

3.o)ргаrrизационные методы, виды И формы Контроля 
рс

, изучение документации;
" обследовi,* ",*,блока 

(кухни); 
т, fiпл] ":

. наблюдецие за организацией производственного процесса и процесса пита}iия Е, ), )\;г]Iа,':

" беседа с персонаJIом;

, инструментальный метод (с использованием контрольно-Ilз\lе1

правомернu,"n,,Йоов, способствуюlцих до:]ii:,"."* цели контро--Iя,

3.2.Itон'гроЛЬосУЩесТВJIяеТсяВВиДеПЛаноВыХиЛиоПераТItВнЬl}iпроВерок.
з.з. плановые проверки.OсуIцествляются в cooTBeTcTB}lI.I . 1-r""i*'rеННЫМ ЗаRСД\КlШlИlrt 

'}1(

планом - графиком на учебный ;;;. _Гl""i-rоig:I ад}lLIнистративного контроля за орi,ан,{заt{иер

качеством питания разрабатывается с учётом Програrtltы производственного контроля

соблюдением санитарных правил и выполнен}Iеt{ санитарно-противоэпидемиологичес!

(профилактических) мероприятий и доводится до сведения всех членов I(ол,пеItтива, п()ре/{ н'чал

{Т.u"";oof,ffiование и тематика контроля находятся в компетенцИИ ЗаВеДУЮЩеt'О Д(]i]lКOЛЫ{

;Т*"Ж:ffi;ilJ;'il'ý.r-# проводятся_с целью пОЛУЧеНИ'I ИНфОРМаuИИ О ХОДе И РеЗУЛЬТа

организации питания u oorunonuno,' образовате-ilьном учрехцении. Резуль:гаты оперативя

контроля требlтот оперативного выполнения предлоr*aпйи И замечанtlй, к(),гсt:i-"rе сцеJI;

проверяющим в ходе изучения вопроса проверяюшрIN,I,

3.6.ПосовокУtlносТиВопросоВ'ПоДлежаЩихПроВерке'конТро.IlЬПоорГа}IизаЦll.iПиТаFIИ
дошкольнОм образовательном учре}кдении проводится в виде тематической проверки,

4.0сновные правила

4.1. ддминистративный КОН'РОЛЬ ОРГаНИЗаЦИИ И KaLIecTBa IIИ'аНИЯ ОСУlЦеСТВJIЯеТСЯ li}ЬеДУЮI

доу, u pur*u* полномочий, согласно уr,вержденному плану контроля, или в со(]тветстви

ПрикаЗоМзаВеДУюЩеГоДошколЬныМобразовательЕыМУLIрежДениеМ.

4.2. ЩляосушIествления некоторых видов контроля мофт-быгь организоваI{ы специапъные комис

состав и полномочия которых опр€деляются и утверждаются приказом заведую'tего -цоtlIкOль

образовательным учрехtдени"*. к участию в работе комиссий, в качестве наб;rюJ:-,'r,:лсй N{

привлекат"."-чп.й'Совета доу. Участие чJIенов профсоюзного коми'ета детского сада в ра

. , ;*"trffJ-::ffi;:;;тж",хнтроль на 
_1111еблоке 

(кухне) доу дошкны быть здороts]

прошедшие медицинский осмотр в соответствии с действУюIцимИ IrРИКаЗа]vII'I и иf'стр"уliцИ

0,гве.гственностЬ за выпо.цнение tlасТояшlего пунк,Iа ГIоложеt{ия возлагается на о-гв,ii'i[](i]]-I]I0l

пи,rание.
, 4.4,

, план-график;
, приказпо дошкопьному образовательному учреждению;



),

, обращение родителей (законных представителей) воспитанников и работниковдошкольног(образовательного учреждения по поводу нарушения.4,5' КонтролиРующие лица имеют право запрашивать необходимую информаuию, изучатIдокументацию, относящуюся к вопросу питания заранее. 

- ---vvl\vДtrlvrr

4.6. При обнаРужениИ в ходе контролЯ нарушениЙ законодаТельства Российской Федерации r
]f;ffiJi##;#fir.ffiXfiX. ДОШКОЛЬ""ПО",- О НИХ СООбЩается заведующему дошкольным

" делать выводы и принимать управленческие решения.

rll 5.содержание и распределение вопросов контроля5'' 
Щ, контроль рациона и режима питания в дошкольном ооразоваrеlrьном учреждении;" контроль выполнения нормативов

, контроль докуil{ентации по вопросам санитарии, Iигиеньf, технологии гiроизводства,результатам бракеража, ежедневных медицинских осмотров работникоu nrrrreo,ooo (кухни)дошкольного образовательного учреждения; 
--,"",r"" уф\ 

, . 
- -,-*:,-" t

. конт})оль сроков годности и условий хранения Продуктов;. контроль технологии приготовления пищи;. контроль поточности технологических процессов;. контроль готовой продукции;
,п , контролЬ санитарно-технического состояния пищеблока (кухни) jс}tt]кL)jiь,tqгообразовательного учреждения; 

rrrrЩUwJl."rl

, контроль санитарного содержания ц санитарной обработки предме7ов производственного)} ОКРУЖеНИЯ; 
]

п , контроль состояния здорOвья, соблrодения правил личной гигиены персонаJIа, ги'-]4еничесIйхз:l знаний и навыков персонала пищеблокu дu*попuного образователыIого учреж^е1lI-{я;тх , контроль приема пищи воспитанниками ооrппr,опого образоВательногО УЧРеЖДеI-:ИЯ;,_\l . контроль бу<галтерской документации;, контроль выполнения муниципальных контрактов на поставку продуктов питания.ll 5,2, Вопllосы контроля, периодичность и бормы предоставле}Iия результатов расrrределяютсямежду контролирующими лицами согласно При;rохtепию Nsl.Х 5,3' Оформление и предосТавлеЕие резулъта'ов_ контроля осуществляется в со(),ItstjтсIв}Iи с
] , 

Полохtением о внутреннем контроле в дошкольном образовательном учреждении.I

, 6.r 
r", знакомиться с документацией в ,оо,u,i*йи с должностными оо"заппос.r.ilа рiа(iотника, дошКольногО образовательногО учреждения, его анаJIитическими магсрJ.IаJIr-tми;, изучать практическуfо деятельность работников, принимающих участие в организациипитания в ЩОУ, через посещение пищеблокu".руппоuых помсщений, наблюдение за организациейприема продуктоВ у поставЩик4 за организаI{Й.И *рu".ния продуктов, процессом пI)иготовленияпитания, процессом выдачи блюд из пищеблока в группы, организацией питания в(lо}:итi]ш[иiiоl] в

;'#Ж"iР'/ГИХ 
МеРОПРИЯТИЙ С ДеТЬМИ ПО ВОПРП.u' ОРr'uпизации питания, наблкlлеlт1.Iе ре}li[l]чIных

6.2.п
. знать сроки контроля и критерии оцснки его деятельности:. знать цель, содерNtание, виды, формы и методы контроля;" своевременно знакомиться с выводамии рекомендациями проверяющих лиц;, обратиться в комиссию по трудовым спорам при несогJIасии с резульl.атамиадминистративного контроля.



7. ОтветственнOсть
7.1. ЛиЦа. занимаюЩиеся контрольной деятельностью организации ц_качестваlц!i;lнI.Iя _цдýц

FIecyT ответственность :

, за досТоверностЬ излагаемЫх фактов, представляемых в справках по итогам КОНТр|оJIя,, организацию и качество питания в дошкольном образовательном учреждении;, за тактичное отношение к проверяемому работ,нику во время проведения ко}iтроJrыIь]
мероприятий;

, за качес,гвенную подготовку к проведению проверки деятельности работниiiа;, за обоснованность выводов по итогам проверки.

8. ffокументация
В.1. Документация для контроля качества IIитания:

, журнал входного контроля пищевых продуктов, производственноГо съiс!-r: рт Ii(ll:t,гi]O.п
докуN,Iентов, подтверждающих качество и безопасность пищевых продуктов:. примерное 12-дневное цикличное меню; 

:. технологические карты;
, журнал регистРаI{ии темПературно-Rлаж}IостFIОго режиl\,1а в складскI4х ll{,-\iеjценI-iях

холодильных шкафах;
, ВеДОмость анализа используемого набора продуктов за недеJIю;. журнал регистрации бракерах(а готовых блюд;
" журнал разделки сырой продукции (мяса, рыбы);

журныт реализации скоропортящихся продуктов;
. журнаJr ежедневного учета питания детей.

8 Z. IIитания:. журнал С-витаминизации пищи;, журнал визуального произволственного контроля пиrцеблока ,цошкольног(
образовательного учреждения;, журнал коIIтроЛя состояния здоровья персонала пиrцеблока;. медицинские книжки персонала (едиtтогсr образца);

. журнrtл аварийньтх ситуаций;

. журнаJI регистрации результатов
контроля,проводимого лабораторией Роспотребнадзора.

лабораторно-инструментальног(

8.з. гаJIте итзiния:
накопительная ведомость ;

акты снятия остатков продуктов питания;
акты закладки продуктов питания в котел;

. примерное 12-дневное цикличное меню,
, журналвизуальногопроизводственноl,о коI{троJIя пиш{еблока,. журнал ежедневного учета питания детей;, контроль наличия и состояния маркировки, использования KyXoHHoii гlос:1/,цы, утвари.

уборочного инвентаря согласFIомаркировке.
. }курналприхода-расходапродуктов;
. журнал контроля сроков реализаrIии продуктов;
" журнаJI учеl,а сертификатов;

9. Щелопроизводство
9.1. РезуЛьтатЫ оперативного контроля отражается в Актах. По результатам оперативного

контроля проводится собеседование с проверяемым JIицом, при необходимост.и, готовится
сообщение о состоянии дел на административное совещание, Педаl,оги,те;т,:}iТ1 соRет.
Управляюlций совет или Общее собрание трудовоI,о коллектива дошкольного образователы{Oго
учрех(дения.

8.4.



9.2.
ж

вид контроля, основание для проведе}Iия коI{троля;
форма контроля;
тема и содержание коIIтроJIя;
цель контроля;
сроки проведения контр()-ГIя;
состав комиссии;
результаты контроля;
нарушения;
выводы;
предложения и рекоN{ендации;
подписи проверяющих лиц;
подписи проверяемых Jrиц.

Ь.r.
и
. наименование контроля;. дата справки по результатам контроля;. решение по результатам коIIтроля;, назначаютсяответствённыелицапоисполнениюрешения;
. указываются сроки устранения недостатков;, указываются сроки проведения повторного контроля (при необходимости)l, ПоОЩРение и взыёканИе работниКам п9 результатам контроля (при необхолимtlсти).

..

1 0. Заклюrr..Jrurпоrе пtlложения
l0,1, Настоящее Положение является лока-ltьным п,r|*ur"uпым актоМ доу, принр{j\{ается tlaОбщем собрании трудового коллектива и утверх(дается (либо uuодrr." в действi,iе) пtrlлtксrзомзаведующего дошкольным образовательным учре}кдением.l0,2, Все изменениЯ и дополНения, вносимые в настоящее Полохсение, оформляются вписьменной форме в соотtsетствии действующим законодательством Российской Федерации.10,З, ПОЛОЖеНИе ПРИ}IИМаеТСЯ На неопределенный срок. изменения и /I0шолнения кПоложению приниМаются в порядке, пРеДУсМотренноМ п. t 0.2. настоящего По.пожен,,lя.l0,4' После принятия Положения (или изменений и дополнений отдельньiХ пунк'ов иразделов) в новой редакции предыдущая редакция автоматически утрачивает силу.

Г[п;; lro;KeHl'tc "i,li ]

к По"ilожению об адil4иI]ис,,]?зтивl10луt
контроJ{еорганизации и качества питан;ая в ЩОУ

План-гдrафик

jъ Объект контроля ответств. Перио2lичtrос.гt; Инструмент
контDоля

r\lеню - требование,
iO*дневное меню

Форrrа i{o}tTpoJ]я

составление мOню
аrйййю,
утllерждение

метоllиl{а
орга}iопепт}{ческой
оценки пищи

анализ, rleT

анаrи;Бкум"rгаlии

2

l соблюдение
натуральных норм
питания
ьракераж готовой
продукции

повар ежецневно
заведующий

бракеражная
Itомиссия

ежедяевно Журнал кБракероtt
готовой

продукции>l, пробы

Журнал <Бракераж
готовой продукции)

*) Соблюдение
товарного соседства,
сроков хранения и
_своевременного

повар ежедневно

заведующиli _[trl. в З iuec. акт

контроля оргаfiизации питания в ffOУ

,/



:-

использования
скороIIортящихся
продуктов

4 оптимальный
температурный рея<им
хранения продуктов в

холодиJIьниках

пOвар е){tедневно Журнатl
кРегистрация
температуры

холодильников на
пищеблоке>

проверка, запись в
iкурнале

5 снятие остатков
IIродуктов питания в

кладовой

заведуtощийI, l раз в месяtt акт ревliзLlх

6 Соблюдение правил и
требований
транспортировки
поодчктов

повар при поступлении
ПDОДУКТОВ

акт при наJIичии
нарушений

наблюдение

заведуrоrций l раз в мссяц акт проверки

,| Контроль пересечения
потоков сырой и
готовои tIродукции,
чистой и грязной
IIосуды, инвентаря и
тары

повар ежедневно н€iо],1юдеi.i14е

8 зак;rадка блюд ,один из членов
бракеражной

комиссии

ежедIJевно aнaJl из цOкуl\{ентаци и]

взttешиванлIе
ttродуктов

заведующии_ ,2разавмесяц акт

9

. 
повар ежедIlевно наблк-lдеllие

l0 Маркировка посуды,
оборудования,

уборочного инвентаря

повар посl,ояIlно оперативrlый
контроль

наб:lюдеir1,1е

заведуюlций 1 рqз в месяц, при
нарушеFIии

акт проверки наблюление, анал!{з

д95,цLqIздщ_ _
1l Норма выхода блюд

(вес, объем)
повар ежедIlевно t(o i.iтрOJlы{ое

взrrеu :i,lваttие блю j{бракераrкная
комиссия

2 раза в месяц акт

заведующий периодическое
составление акта

12 Санитарное состояние
пищеблока, кладовых

заведующий пер}lоли1-1еск1,1 планерка наб,;rt<l дение, ан алLlз

дсia_\l,чlеI{та U.ии

повар при подго,гоRке к
новому yll году

отчет для
заведуюrцей

на.011юдение

lз Контроль за отбором и
хранением суточных
проб

повар ежедtiевно журнаJI наблюдеl,tие

14 Калорийность
пищевого рациона

повар е)liед}lевно технологическая
карlq_

заведукlщий l раз в мlесятt сводная таблица сравни,гельный анали:
пt,l t<;tзате;rей

l5 Соблюдение правил
личной гигиены
сотрудниками

повар 0х(едt]евно <Журнал

регистрации
здоровья))

осмотр, запись в

}курнале

заведующий l раз в полугодLIе журнаJIы,
санитарные

(медицинские)
книжки

анал и з локумеtlтi]tll]Ll

lб Соблюдение графика
рех(има питания

поЬар ежедневно оперативный контрол

заведуtощии l раз в месяц акт при нарушении
1,7 Организация

питьевого режима
повар ежедневtIо оператi, вttый KoHTpo-lT

ltt Ka.tecTBo и
безопасность готовой
продукции и сь]рья

повар при поступлеFIии
ПDОДЧКТОВ

наблюдение за
техническими
документами,

анализ ,цокчментаци

заведующии lоаз в l0дней



при поступлении в

доу
сертификаты

KaItecTBa, справки.
фактуры, журнал
кБракераж сырой
lIродукции), акты

периодически
l9 выполнение

норматива затрат на
питание

заведующий,
бухгалтер

пос,гоян1-1о меню-требование,
накопительная

ведомость

ана.пLlз сумl\,lы,
стоимос,I,и }Ia llита}лия
на l реб. в cpej]Heм за
день,, учет детодней

20 выполнение
нормативно-правовой
базы по организации
питания

заведующий,
бухгалтер

Ilостоянно законодательные
локументы, правила

требования

изу{ение, выработка
управленческих

решенrтлi. разработка
Вtl1l,гп n,,uonuo "
ДОl; ),I,1e FlTa l (rl }4,

lI
21 Анализ документации

ответственного за
питание

заведующий l раз в квартал отчетно-учетная
документация,

оформление
технологических

кар,г
22 Хранение и

использование
дезинфиlирующих
средств. Наличие
инструкций по
применению

ежедневно журr.Iал Заtl l1сь, ан|l.П}IЗ
заведуюlт(иli периодически

ZJ исполнение
предписаний,
устранение замечаний,
нарушений

заведующий отI{еты, справки,

акты и т.д.

-;i;;;;rй,*
ГIрljдrIисани]i

24 Витаминизацlля блюд повар ежедневно Журнал
(витаминизация

блюд>

заклаlIка 14 запись в

,,курнале

заведующий l раз в месяц яtч1] Ha.il
25 Закладка продуктов

питания
повар ея(еднеtsно анализ

26 организация питанIIя
в воспитательном
процессе; организация
приема пищи в
группах; соблюдение
режима питания
(создание условий,
соответствие
возрастным и
гигиеническим
rребованиям);
соблюдеrtие
гигиенических
требований

заведующий lраз в квартал карточки-схеп,Iы,
календарные планы,

режимные
моменты, дил. игры

наблlодение, анализ

результатов

повар l раз в неделю

27 Своевременность
смены спецодежды

повар ежедневно вlазуалt,ный контроль
заведующиli l раз в KBapTaJl заявка на

приобDетение
28 наличие достаточного

количества и
состояния кухонной
посуды и инвентаря

IIовар лостоянно
акт

заведующий по необходl,tл,rости

,



,,

_t\ | Прошнуровано.

-*:* Пронумерованq
и скреIIлено
4 (Четыре)


